
Planche de charcuterie italienne 
Italian charcuterie board

La planche provençale 
Poichichade, tapenade, tatziki, pissaladière, légumes crus, feuilles de pain 

The Provençal board  : Chickpea spread, tapenade, tzatziki, pissaladière, raw vegetables, flatbread

Planche de fromages affinés de la “Cave aux Fromages”
Aged cheese board from “La Cave aux Fromages”

Croquettes de “Fromage de chèvre des Alpilles”
“Alpilles Goat Cheese” Croquettes

Sandwich tiède à la truffe d’été
Warm sandwich with summer truffle

Pâté en croûte à la tranche 
Sliced pâté en croûte

6 huîtres de Camargue 
Citron, beurre demi-sel, vinaigre, échalotes

6 Camargue oysters : Lemon, semi-salted butter, vinegar, shallots

Moules de Tamaris gratinées 
Gratinated Tamaris mussels

Poulpe rôti / agrumes / yaourt / menthe
Roasted octopus / citrus / yogurt / mint

DOUCEURS DE PROVENCE / PROVENCE’S SWEETS

TAPAS À PARTAGER / SHARED TAPAS

7/7 de 12h à 23h - 7 days a week, from 12 am to 11 pm 

Prix nets en euros - taxes et service inclus - carte des allergènes à disposition / Net rates & service included - allergen list available 

“Chichis” à la fleur d’oranger
"Chichis" with orange blossom water

Soufflé chocolat guamaja 70% Valhrona
Guamaja 70% Valhrona chocolate soufflé

Glaces et sorbets maison
Homemade ice creams and sorbets

Bol de pastèque à piquer | Spritz 
Skewered watermelon bowl | Spritz 

28€

24€

28€

18€

28€

19€

22€

18€

29€

11€

13€

2,50€

9€

Des assiettes à partager, des verres qui trinquent et des souvenirs qui se créent...
Plates to share, glasses clinking, and memories being made...


